
赤坂 榮林 初秋のメニュー

2009年9月〜

（当日の仕入れ状況により内容が変わる事がありますのでご了承ください）

秋のコースメニュー：¥10,500-

1. 榮林冷拼盆（前菜５種盛り合わせ）

2. 紅焼菜魚翅（ふかひれの醤油煮込み）

3. 沙拉醤蝦仁（芝海老のサラダ仕立て）

4. 松菌牛肉片（松茸と牛肉の炒め）

5. 豆富皮扇貝（ホタテのすり身ゆば巻  特製ソースがけ）

6. 北京烤鴨子（ペキンダック）

7. 酸辣小湯麺（スーラータンメン）

8. 美味果甜心（本日のデザート）

秋のコースメニュー：¥13,650-

1. 榮林冷拼盆（前菜６種盛り合わせ）

2. 蟹肉菜魚翅（蟹肉入りふかひれの醤油煮込み）

3. 珠炒龍蝦球（伊勢海老のピリ辛玉子炒め）

4. 時菜炒牛肉（季節の野菜と牛肉の炒め）

5. 油淋鮮扇貝（ホタテ貝の薬味ソースがけ）

6. 北京烤鴨子（ペキンダック）

7. 酸辣小湯麺（スーラータンメン）

8. 美味果甜心（本日のデザート）

秋のコースメニュー：¥16,800-

1. 榮林冷拼盆（前菜６種盛り合わせ）

2. 紅焼菜扒翅（ふかひれの姿  醤油煮込み）

3. 白菓明蝦球（新銀杏と大正海老の炒め）

4. 旬菜牛排利（秋野菜と牛肉のヒレステーキ）

5. 絹笠大王湯（絹笠竹入り大王鶏スープ）

6. 北京烤鴨子（ペキンダック）

7. 酸辣小湯麺（スーラータンメン）

8 美味果甜心（本日のデザート）

秋のおすすめメニュー

前菜　栗子鮮香魚（子持ち鮎と栗の供宴冷菜）　　　　　　　　　 Sサイズ：2,520円

煮物　紅焼菜扒翅（ふかひれの姿煮込み）　　　　　　　　　　　 一枚：5,250円より

炒物　時菜炒牛肉（季節の野菜と牛肉の炒め）　　　　　　　　　 Sサイズ：2,520円

揚物　油淋鮮扇貝（ホタテ貝の薬味ソースがけ）　　　　　　　    Sサイズ：1,260円

　　　酥炸旬三昧（秋野菜と木の子のフリッター）　　　　　　　 Sサイズ：1,260円

麺類　大王鶏湯麺（天草大王鶏スープの煮込みそば）　　　　  　  二名様より：2,625円　

秋のコースメニュー：¥4,800-

1. 榮林双拼（前菜２種盛り合わせ）

2. 韮香蝦仁（黄韮と小海老の炒め）

3. 白菓鶏丁（栗と銀杏の鶏炒め）

4. 点心二種（点心二種）

5. 酸辣湯麺（スーラータンメン）

6. 美味布甸（本日のプリン）

秋のコースメニュー：¥6,300-

1. 榮林冷盆（前菜３種盛り合わせ）

2. 旬菜蝦仁（秋野菜と小海老の塩味炒め）

3. 純肉鍋貼（栄林特製ギョウザの石焼き）

4. 緑竹肉片（筍と豚肉の醤油炒め）

5. 酸辣湯麺（スーラータンメン）

6. 美味布甸（本日のデザート）

秋のコースメニュー：¥8,400-

1. 榮林冷盆（前菜４種盛り合わせ）

2. 白菜魚翅（白菜のふかひれ入りスープ）

3. 白菓蝦仁（新銀杏と小海老の炒め）

4. 黄韮牛肉（黄韮と牛肉のオイスターソース炒め）

5. 素菜豆腐（秋野菜と豆腐の煮込み）

6. 酸辣湯麺（スーラータンメン）

7. 美味甜心（本日のデザート）

秋のおすすめメニュー

前菜　栗子鮮香魚（子持ち鮎と栗の供宴冷菜）　　　　　　　　　 Sサイズ：2,520円

煮物　紅焼菜扒翅（ふかひれの姿煮込み）　　　　　　　　　　　 一枚：5,250円より

炒物　時菜炒牛肉（季節の野菜と牛肉の炒め）　　　　　　　　　 Sサイズ：2,520円

揚物　油淋鮮扇貝（ホタテ貝の薬味ソースがけ）　　　　　　　    Sサイズ：1,260円

　　　酥炸旬三昧（秋野菜と木の子のフリッター）　　　　　　　 Sサイズ：1,260円

麺類　大王鶏湯麺（天草大王鶏スープの煮込みそば）　　　　  　  二名様より：2,625円　

秋のコースメニュー：¥4,800-

1. 榮林双拼（前菜２種盛り合わせ）

2. 韮香蝦仁（黄韮と小海老の炒め）

3. 白菓鶏丁（栗と銀杏の鶏炒め）

4. 点心二種（点心二種）

5. 酸辣湯麺（スーラータンメン）

6. 美味布甸（本日のプリン）

秋のコースメニュー：¥6,300-

1. 榮林冷盆（前菜３種盛り合わせ）

2. 旬菜蝦仁（秋野菜と小海老の塩味炒め）

3. 純肉鍋貼（栄林特製ギョウザの石焼き）

4. 緑竹肉片（筍と豚肉の醤油炒め）

5. 酸辣湯麺（スーラータンメン）

6. 美味布甸（本日のデザート）

秋のコースメニュー：¥8,400-

1. 榮林冷盆（前菜４種盛り合わせ）

2. 白菜魚翅（白菜のふかひれ入りスープ）

3. 白菓蝦仁（新銀杏と小海老の炒め）

4. 黄韮牛肉（黄韮と牛肉のオイスターソース炒め）

5. 素菜豆腐（秋野菜と豆腐の煮込み）

6. 酸辣湯麺（スーラータンメン）

7. 美味甜心（本日のデザート）


